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IV
(Informacije)
INFORMACIJE INSTITUCI], ORGANOV, URADOV IN AGENCI] EVROPSKE
UNIJE
Menjalni tecaji eura (!)
7. junij 2023
(2023/C 200/01)

1 euro =

Valuta Menjalni tecaj Valuta Menjalni tecaj
USD ameriski dolar 1,0717 CAD  kanadski dolar 1,4351
JPY japonski jen 149,42 HKD  hongkonski dolar 8,4029
DKK danska krona 7,4494 NZD  novozelandski dolar 1,7640
GBP funt Sterling 0,85970 | SGD  singapurski dolar 1,4432
SEK $vedska krona 11,6255 KRW  juZnokorejski won 1394,04
CHF $vicarski frank 0,9704 ZAR  juznoafriski rand 20,3986
ISK islandska krona 150,50 CNY  kitajski juan 7,6235
NOK norveska krona 11,7975 IDR indonezijska rupija 15901,74
BGN bolgarski lev 1,9558 MYR  malezijski ringit 49271
CZK ¢eska krona 23,625 PHP filipinski peso 60,002
HUF madzarski forint 368,73 RUB  ruski rubelj
PLN poljski zlot 4,4695 THB  tajski bat 37,231
RON romunski lev 4,9586 BRL  brazilski real 5,2607
TRY turska lira 24,7925 MXN  mehiski peso 18,6078
AUD avstralski dolar 1,6004 INR indijska rupija 88,4160

() Vir: referen¢ni menjalni tecaj, ki ga objavlja ECB.
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Pojasnjevalne opombe kombinirane nomenklature Evropske unije

(2023/C 200/02)

V skladu s ¢lenom 9(1)(a) Uredbe Sveta (EGS) $t. 2658/87 (!) se Pojasnjevalne opombe kombinirane nomenklature
Evropske unije (} spremenijo:

Na strani 169 se v pojasnjevalni opombi k tarifni Stevilki KN ,,3004 Zdravila (razen proizvodov iz tarifnih Stevilk 3002,
3005 ali 3006), ki sestoje iz pomesanih ali nepomesanih proizvodov za terapevtsko ali profilakti¢no uporabo,
pripravljena v odmerjenih dozah (vklju¢no tistih v obliki za uporabo skozi koZo) ali v oblikah ali pakiranjih za
prodajo na drobno*, ¢rtajo Sesti in sedmi odstavek ter spodnja tabela in njeno uvodno besedilo, ki se nadomestijo z naslednjim
besedilom:

,Tarifna Stevilka med drugim vklju¢uje pripravke, ki v dnevnem odmerku vsebujejo zadostno koli¢ino zdravilnih u¢inkovin
(npr. hormonov ali kofaktorjev) za terapevtski ali profilakti¢ni u¢inek proti doloceni bolezni ali teZavi. Priporocljivi dnevni
odmerek je naveden na etiketi, embalazi ali v priloZenem navodilu za uporabo teh pripravkov.

Anatomsko-terapevtsko-kemicni indeks (indeks ATC-DDD SZO) (https://www.whocc.nofatc_ddd_index/), ki ga je razvila
Svetovna zdravstvena organizacija (SZO), navaja definirani dnevni odmerek (DDD), ki zagotavlja terapevtski ali
profilakti¢ni ucinek, ko se uporabi v koli¢inah, enakih koli¢inam iz navedenega indeksa ali visjih.

V spodnji tabeli je naveden definirani dnevni odmerek za naslednje snovi:

Ime zdravilne u¢inkovine Defil(l)ig?;leir(eigevni Enota Pot uporabe
a-lipoi¢na kislina ali tiokti¢na kislina 0,6 g peroralno
0,6 g parenteralno
glukozamin sulfat 1,5 g peroralno
levokarnitin 2 g peroralno
2 g parenteralno
lovastatin 45 mg peroralno
melatonin 2 mg peroralno
N-acetilcistein 0,5 g peroralno
johimbin 15 mg peroralno®

(") Uredba Sveta (EGS) st. 265887 z dne 23. julija 1987 o tarifni in statisti¢ni nomenklaturi ter skupni carinski tarifi (UL L 256, 7.9.1987,
str. 1).
() ULC119,29.3.2019, str. 1, kakor so bile spremenjene z UL C 248, 24.7.2019, str. 3.


https://www.whocc.no/atc_ddd_index/
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Pojasnjevalne opombe kombinirane nomenklature Evropske unije

(2023/C 200/03)

V skladu s ¢lenom 9(1)(a) Uredbe Sveta (EGS) $t. 2658/87 (!) se Pojasnjevalne opombe kombinirane nomenklature
Evropske unije (} spremenijo:

Na strani 179 se za pojasnjevalno opombo k tarifni podstevilki KN ,3401 30 00 Organski povrsinsko aktivni proizvodi in
preparati za umivanje koZe, v obliki tekocine ali kreme, pakirani v embalaZi za prodajo na drobno, ki vsebujejo
milo ali ne, vstavi naslednje besedilo:

,3402 Organske povrsinsko aktivne snovi (razen mil); povr$insko aktivni preparati, preparati za

pranje (vkljuéno pomozni preparati za pranje) in preparati za ¢iS¢enje, ki vsebujejo milo ali
ne, razen tistih iz tarifne Stevilke 3401

34025010 Preparati, pripravljeni za prodajo na drobno
in V teh tarifnih podstevilkah izraz ,preparati, pripravljeni za prodajo na drobno‘ pomeni preparate
34025090 pakirane v embalazi, pripravljeni za prodajo na drobno neposredno konénim uporabnikom

(fizi¢nim osebam, poklicnim uporabnikom, podjetjem itd.) brez nadaljnje predelave ali
prepakiranja. Na embalazi morajo biti navedena ¢itljiva, vidna in neizbrisljiva navodila za
predvideno uporabo preparatov s strani kon¢nega uporabnika (na primer varnostna navodila,
navodila za uporabo ali ravnanje). Navedba teh informacij samo na spremnih dokumentih ne
zadostuje.’.

Na strani 190 se v pojasnjevalno opombo k tarifni Stevilki KN “3808 Insekticidi, rodenticidi, fungicidi, herbicidi, sredstva
zoper klitje, sredstva za urejanje rasti rastlin, dezinfektanti in podobni proizvodi, pripravljeni v oblikah ali
pakiranjih za prodajo na drobno ali kot preparati ali proizvodi (npr. Zveplani trakovi, stenji, sve€e in muholovke)*
vstavijo naslednji novi odstavki:

3808 ,Glej opombo 1(a)(2) k poglavju 38 in pojasnjevalne opombe HS k tarifni tevilki 3808, Cetrti
odstavek, tocka 1, v zvezi z izrazom ,pripravljeni v pakiranjih za prodajo na drobno.

Za namene te tarifne $tevilke se izolirani kemi¢no opredeljeni elementi ali spojine lahko $tejejo za
,proizvode, pripravljene v pakiranjih za prodajo na drobno’, ¢e so pripravljeni v pakiranjih za
prodajo na drobno neposredno konénim uporabnikom (fizi¢nim osebam, poklicnim
uporabnikom, podjetjem itd.) brez nadaljnje predelave ali prepakiranja. Na pakiranjih morajo biti
navedena Citljiva, vidna in neizbrisljiva navodila za predvideno uporabo s strani kon¢nega
uporabnika (na primer varnostna navodila, navodila za uporabo ali ravnanje). Navedba teh
informacij samo na spremnih dokumentih ne zadostuje.

Pod to tarifno $tevilko so vkljuceni preparati, tudi ¢e niso pripravljeni za prodajo na drobno.”.

(") Uredba Sveta (EGS) st. 265887 z dne 23. julija 1987 o tarifni in statisti¢ni nomenklaturi ter skupni carinski tarifi (UL L 256, 7.9.1987,
str. 1).
() ULC119,29.3.2019, str. 1.
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RACUNSKO SODISCE

Posebno porodilo 14/2023

Nadrtovanje programov Instrumenta za sosedstvo ter razvojno in mednarodno sodelovanje -
Globalna Evropa: Programi so sicer celoviti, ampak instrument sam ima pomanjkljivosti pri metodah
za dodeljevanje sredstev in spremljanju u¢inkov

(2023/C 200/04)

Evropsko ra¢unsko sodiice je objavilo posebno porocilo 14/2023 — Nadrtovanje programov Instrumenta za sosedstvo ter
razvojno in mednarodno sodelovanje — Globalna Evropa: Programi so sicer celoviti, ampak instrument sam ima
pomanjkljivosti pri metodah za dodeljevanje sredstev in spremljanju ucinkov.

Poro¢ilo lahko preberete na spletis¢u Evropskega racunskega sodis¢a ali si ga z njega prenesete: https:/[www.eca.europa.eu/
sl/publications/sr-2023-14



https://www.eca.europa.eu/sl/publications/sr-2023-14
https://www.eca.europa.eu/sl/publications/sr-2023-14
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INFORMACIJE DRZAV CLANIC

Sporodilo danske vlade glede poziva za predlozZitev vlog za izdajo dovoljen;j za iskanje in izkoriS¢anje
ogljikovodikov na opredeljenem obmodju Severnega morja

(2023/C 200/05)

Mini javni razpis

V skladu s ¢lenom 3(2)(a) Direktive 94/22/ES Evropskega parlamenta in Sveta z dne 30. maja 1994 o pogojih za izdajo in
uporabo dovoljenj za iskanje, raziskovanje in izkoris¢anje ogljikovodikov vas obves¢amo, da je v skladu
z oddelkom 12(1)(a) akta o izkori$¢anju danskih podzemnih virov (glej pre¢isceni akt §t. 1533 z dne 16. decembra 2019,
kakor je bil spremenjen), mogoce zaprositi za dovoljenja na obmo¢ju, opredeljenem z naslednjimi koordinatami
(geografske koordinate: (ED50):

Kotna tocka Zemljepisna Sirina Zemljepisna dolzina
1 55°437” 4°25 477
2 55°437” 4°23 38"
3 55°46’18” 4°17 32
4 55° 50’ 49” 4°1730”
5 55° 50’ 59” 4°19 4
6 55° 50" 56” 4°29 55"
7 55° 44’ 427 4°29 55"
8 55° 44’ 417 4°25 477
9 55°437” 4°25 477

Obmogje se nahaja v osrednjem morskem jarku v Severnem morju. Glej spodnji zemljevid. Vse gradivo v zvezi z javnim
razpisom, vkljuéno s pogoji in merili ocenjevanja, je na voljo na: https://www.ethics.dk/ethics/eo#/5a9f0ce5-ca68-42¢e-
9618-60ad329c86ff/homepage ter jih je mogoce najti tudi na: www.ens.dk/en/miniround. Vloge je treba oddati prek
portala danske agencije za energijo, kot je navedeno zgoraj.

Dolocbe in merila iz ¢lena 5(1) Direktive 94/22[ES, glej tudi precisCeni akt $t. 1533 z dne 16. decembra 2019
o izkoris¢anju danskih podzemnih virov, kakor je bil spremenjen, so bili objavljeni v danskem uradnem listu (Statstidende).

Privzeti rok je 1. september 2023 do 12.00.

Ce je obdobje med objavo tega sporocila v Uradnem listu Evropske unije in 1. septembrom 2023 krajse od 90 dni, se vloge
lahko predlozijo do 12. ure 90. dne po objavi tega sporocila v Uradnem listu ali, ¢e je 90. dan sobota, nedelja, praznik, dan
ustave, sveti vecer ali silvestrovo, do 12. ure naslednjega delovnega dne.

Danska agencija za energijo
Carsten Niebuhrs Gade 43
1577 Kebenhavn V
DANSKA

tel. +45 33926700
e-naslov: ens@ens.dk

internet: http:/[www.ens.dk


https://www.ethics.dk/ethics/eo#/5a9f0ce5-ea68-42ee-9618-60ad329c86ff/homepage
https://www.ethics.dk/ethics/eo#/5a9f0ce5-ea68-42ee-9618-60ad329c86ff/homepage
http://www.ens.dk/en/miniround
mailto:ens@ens.dk
http://www.ens.dk
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8.6.2023

Dansk koncessionsomrade — maj 2023

e Mg )

[ Geidende honcessioner [ Minirunde udbudsomride

Danska koncesijska obmocja maja 2023.

Legenda: modra: trenutne koncesije, oranzna: obmodja iz mini razpisa.
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INFORMACIJE V ZVEZI Z EVROPSKIM GOSPODARSKIM PROSTOROM

EVROPSKA KOMISIJJA

Nadaljevanje splosne obravnave za preveritev terjatev

Sklic: 05 KO.2016.672

(2023/C 200/06)

Druzba v steCaju: Gable Insurance AG v stecaju, Alvierweg 2, 9490 Vaduz,

ki jo zastopa odvetniska pisarna: Batliner Wanger Batliner Rechtsanwilte AG, Am
Schrigen Weg 2, 9490 Vaduz

Zadeva: Stecajni postopek

Splosna obravnava za preveritev evidentiranih terjatev se bo nadaljevala v petek, 26. maja 2023, ob 9.00 v dvorani 4 tega
sodisca.

Dezelno knezje sodisce (Fiirstliches Landgericht)

V Vaduzu, 21. aprila 2023

Stefan ROSENBERGER
sodnik
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v

(Objave)

POSTOPKI V ZVEZI Z 1ZVAJANJEM POLITIKE KONKURENCE

EVROPSKA KOMISIJJA

Predhodna priglasitev koncentracije
(Zadeva M.11129 - Bain Capital | Apfarge | WHI)
Zadeva, primerna za obravnavo po poenostavljenem postopku

(Besedilo velja za EGP)

(2023/C 200/07)

1. Komisija je 30. maja 2023 prejela priglasitev predlagane koncentracije v skladu s ¢lenom 4 Uredbe Sveta (ES)
§t. 139/2004 ().

Ta priglasitev zadeva naslednja podjetja:
— Bain Capital Investors, LLC (,Bain Capital®, ZDA).

— Apfarge Investments Pte Ltd. (,Apfarge”, Singapur), katerega kon¢no obvladujoce podjetje je skupina CIG Group
(Singapur).

— World Human Intelligence Co., Ltd (,WHI, Japonska), ki je trenutno pod izkljuénim nadzorom podjetja Bain Capital.

Podjetji Bain Capital in Apfarge pridobita v smislu ¢lena 3(2)(b) in 3(4) uredbe o zdruzitvah izklju¢ni nadzor nad celotnim
podjetjiem WHL

Koncentracija se izvede z nakupom delnic.

2. Poslovne dejavnosti zadevnih podjetij so naslednje:

— Bain Capital je upravitelj investicijskih skladov, ki vlaga v podjetja iz razli¢nih panog, vklju¢no s tehnologijo, mediji in
telekomunikacijami, zdravstvom, maloprodajnimi in potro$niskimi proizvodi, finan¢nimi in poslovnimi storitvami ter
industrijsko proizvodnjo.

— Apfarge je investicijski sklad pod okriljem skupine CIG Group, ki upravlja raznovrsten globalni portfelj nalozb
v zasebni kapital, tvegani kapital in infrastrukturne sklade kot tudi neposredne nalozbe v zasebna podjetja.

— WHI razvija in zagotavlja programsko opremo za nalrtovanje virov podjetij, zlasti programsko opremo za kadrovsko

sluzbo, kot so resitve za vodenje Stevila zaposlenih in placil, spletna mesta za zaposlene, vodenje prisotnosti in
upravljanje talentov.

3. Po predhodnem pregledu Komisija ugotavlja, da bi se za priglaseno koncentracijo lahko uporabljala uredba
o zdruzitvah. Vendar kon¢na odlocitev o tem $e ni sprejeta.

(') ULL 24, 29.1.2004, str. 1 (uredba o zdruzitvah).
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V skladu z Obvestilom Komisije o poenostavljenem postopku obravnave dolo¢enih koncentracij na podlagi Uredbe Sveta
(ES) 3t. 139/2004 (%) je treba opozoriti, da je ta zadeva primerna za obravnavo po postopku iz Obvestila.

4. Komisija zainteresirane tretje osebe poziva, naj ji predloZijo morebitne pripombe glede predlagane transakcije.
Komisija mora pripombe prejeti najpozneje v 10 dneh po datumu te objave. Pri tem vedno navedite sklicno stevilko:
M.11129 - Bain Capital | Apfarge | WHI

Pripombe se lahko Komisiji posljejo po elektronski posti, po telefaksu ali po posti. Pri tem uporabite spodnje kontaktne
podatke:

e-naslov: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
faks +32 22964301
postni naslov:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

®) ULC 366, 14.12.2013, str. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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DRUGI AKTI

EVROPSKA KOMISIJJA

Objava vloge za spremembo specifikacije proizvoda za ime v vinskem sektorju v skladu
s €lenom 105 Uredbe (EU) st. 1308/2013 Evropskega parlamenta in Sveta

(2023/C 200/08)

V skladu s ¢lenom 98 Uredbe (EU) §t. 1308/2013 Evropskega parlamenta in Sveta (') je ta objava podlaga za uveljavljanje
pravice do ugovora zoper vlogo v dveh mesecih od datuma te objave.

VLOGA ZA SPREMEMBO SPECIFIKACIJE PROIZVODA
»Acores*”
PGI-PT-A1447-AMO01
Datum vloge: 22. marec 2017

1. Predpisi, ki se uporabljajo za spremembo

Clen 105 Uredbe (EU) 3t. 13082013 — sprememba, ki ni manjsa

2. Opis spremembe in razlogi zanjo

2.1.  Podatki o vlozniku
Opis: podatki o vlozniku so bili posodobljeni.

Razlogi: podatki so zastareli, zato je potrebna posodobitev. To je potrebno za uskladitev specifikacije proizvoda
s predpisi in bolj$o pojasnitev prej$njega opisa.

Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: ta sprememba ne zadeva enotnega dokumenta.

Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Drugi podatki — podrobnosti o vlozniku.

2.2.  Podatki o deleznikih
Opis: podatki o deleznikih so bili ¢rtani.

Razlogi: zaradi nesporazuma so bile podrobnosti o vlozniku pomotoma vnesene v to polje. Ti podatki so zdaj ¢rtani.
To je potrebno za uskladitev specifikacije proizvoda s predpisi in boljso pojasnitev prejsnjega opisa.

() ULL 347,20.12.2013, str. 671.
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Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: ta sprememba ne zadeva enotnega dokumenta.
Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Drugi podatki — delezniki.

2.3, Podatki o kontrolnih organih
Opis: podatki o kontrolnih organih so bili posodobljeni.
Razlogi: podatki so zastareli, zato je potrebna posodobitev. To je potrebno za uskladitev specifikacije proizvoda
s predpisi in bolj$o pojasnitev prej$njega opisa.
Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: ta sprememba ne zadeva enotnega dokumenta.
Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Drugi podatki — podatki o kontrolnih organih.

2.4.  Podatki o pristojnih nadzornih organih
Opis: podatki o pristojnih nadzornih organih so bili posodobljeni.
Razlogi: podatki so zastareli, zato je potrebna posodobitev. To je potrebno za uskladitev specifikacije proizvoda
s predpisi in bolj$o pojasnitev prej$njega opisa.
Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: ta sprememba ne zadeva enotnega dokumenta.
Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Drugi podatki — podatki o pristojnih nadzornih organih.

2.5.  Kategorija proizvoda — nova kategorija proizvoda vinske trte
Opis: dodana je bila kategorija penece vino.
Razlogi: namen je povecati gospodarsko vrednost proizvoda, ki Ze obstaja v regiji, z vlogo za dodelitev ZGO.
To vrsto proizvoda, ki je znan po svoji kakovosti in posebnih lastnostih, proizvajalci Ze proizvajajo po tradicionalnih
postopkih v regiji. Z odloitvijo, da se ta novi proizvod vklju¢i v ZGO ,Agores, se priznavajo njegov pomen in
kakovost ter dodana vrednost za proizvajalce.
Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: Kategorije proizvodov vinske trte, Opis vin, Enoloski postopki,
Povezava z geografskim obmod¢jem in Dodatni pogoji.
Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Kategorije proizvodov vinske trte, Opis vin, Enoloski postopki,
Povezava z geografskim obmoc¢jem in Dodatni pogoji.

2.6.  Kategorija proizvoda — nova kategorija proizvoda vinske trte

Opis: dodana je bila kategorija likersko vino.

Razlogi: namen je povecati gospodarsko vrednost proizvoda, ki Ze obstaja v regiji, z vlogo za dodelitev ZGO.

To vrsto proizvoda, ki je znan po svoji kakovosti in posebnih lastnostih, proizvajalci Ze proizvajajo po tradicionalnih
postopkih v regiji. Z odlocitvijo, da se ta novi proizvod vklju¢i pod ZGO ,Agores*, se priznavajo njegov pomen in

kakovost ter dodana vrednost za proizvajalce.

Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: Kategorije proizvodov vinske trte, Opis vin, Enoloski postopki,
Povezava z geografskim obmoéjem in Dodatni pogoji.

Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Kategorije proizvodov vinske trte, Opis vin, Enoloski postopki,
Povezava z geografskim obmod¢jem in Dodatni pogoji.
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2.7.

2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

Opis vin — kategorija vina

Opis: opis vin je bil izbolj$an in spremenjen.

Razlogi: za prejsnji opis je bilo ugotovljeno, da je splosen in ne dovolj podroben, zato je bil prilagojen tako, da
vkljucuje lastnosti, povezane s proizvodi, ki jih zajema ZGO ,Acores“. To je potrebno za uskladitev enotnega
dokumenta in specifikacije proizvoda s predpisi.

Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: Opis vin — kategorija vina.

Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Opis vin — kategorija vina.

Vinogradniski postopki — najvedji donosi
Opis: najvecji donos je bil spremenjen na 75 hektolitrov, izjema je bila értana.

Razlogi: najvedji donos je nekoliko zmanjsan, da se ta tevilka uskladi s trenutno ravnjo proizvodnje. Namen je
doloditi jasna, objektivna merila za ta parameter ter tako zagotoviti enotnost in predvidljivost pogojev proizvodnje.

Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: Enoloski postopki.

Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Enoloski postopki.

Vinogradniski postopki — enoloski postopki — kategorija vina
Opis: najkrajse obdobje staranja kot enoloski postopek za kategorijo vino je bilo ¢rtano.

Razlogi: najkrajse obdobje staranja ni pogoj, ki pomembno vpliva na lastnosti vina z ZGO ,Acores*, zato je bilo
¢rtano.

Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: Enoloski postopki.

Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Enoloski postopki.

Glavne sorte vinske trte — sprememba/prilagoditev seznama sort

Opis: imena sort vinske trte so bila usklajena z novim nacionalnim seznamom. Dodane sorte: alicante bouschet,
alvarinho, arinto dos agores, bastardo, caladoc, grenache, griiner-veltliner, loureiro, malvarisco, moscatel-galego
branco, petit verdot, roupeiro-branco, sauvignon, siria, syrah, trincadeira, verdejo, verdelho roxo in vital.

Razlogi: trsni izbor za proizvodnjo vin v regiji ZGO ,Acgores” je bilo treba prilagoditi in posodobiti za uskladitev
z novim pravnim okvirom nacionalnega trsnega izbora za proizvodnjo vina na Portugalskem. To vkljucuje sorte, ki
so obstajale v sortnem sestavu geografskega obmodja in so pomembne pri dolocanju lastnosti proizvodov z ZGO
»Acores“. S to vkljucitvijo se ne spreminja posebni znacaj proizvodov z ZGO ,Acores“, temve¢ se, nasprotno,
optimizira.

Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: Glavne sorte vinske trte.

Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Glavne sorte vinske trte.

Povezava z geografskim obmodjem — vse kategorije

Opis: opis povezave z geografskim obmodjem je bil prilagojen in izboljsan.

Razlogi: ker je bilo za prejsnji opis povezave (kategorija vina) ugotovljeno, da je splosen in ne dovolj podroben, in
ker je bilo treba v opis povezave vkljuciti novi kategoriji proizvoda (penece vino in likersko vino), je bila vsebina
tega oddelka preoblikovana tako, da so zdaj vkljucene vse kategorije proizvoda. S tem je izboljSana objektivnost
vsebine, saj se povezava z geografskim obmocjem uporablja za vse kategorije.

Spremenjeni oddelki v enotnem dokumentu: Povezava z geografskim obmodjem.

Spremenjeni oddelki v specifikaciji proizvoda: Povezava z geografskim obmocjem.
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ENOTNI DOKUMENT
1.  Ime prozvoda
Agores
2. Vrsta geografske oznacbe
ZGO - zadcitena geografska oznacba
3. Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino
3. Likersko vino
4. Penece vino
4. Opis vin
1. Belavina in vina rosé

Bela vina — po videzu so zelenkasto rumene ali rumene barve, ki postane nekoliko moénejsa po obdobju staranja ali
vrenju v sodu. Arome imajo sadne in cvetliéne note, odvisno od uporabljenih sort vinske trte. Po dolo¢enem
obdobju se lahko zaradi staranja pojavijo arome z razlo¢nim oksidativnim pridihom. V ustih so zanje znacilni
dobra vsebnost kislin, slanost, jasna mineralnost ter ravnotezje med vsebnostjo kislin in alkohola, s staranjem pa se
lahko razvijejo dimaste in oksidativne note.

Vina rosé — roséji so lososove ali roznate barve, njihove sadne arome pa se lepo ujemajo s slanostjo, izrazito
vsebnostjo kislin in mineralnostjo v ustih. Gre za znacilno sveza vina z ravnoteZjem med vsebnostjo kislin in

alkohola.

Za druge analitske parametre se uporabljajo trenutne pravne omejitve.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %) 11

Najnizja vsebnost skupnih kislin 46,6 miliekvivalenta na liter
Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na 18

liter)

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida 200

(v miligramih na liter)

2. Rdeca vina

Rdeca vina — ta vina so rdece barve, s sadnimi aromami in rahlo dimastimi notami. S staranjem dimaste note
zbledijo, v ospredje pa pridejo arome, ki se razvijejo s staranjem. Okus je svez z rahlo dimastimi notami ter
ravnotezjem med vsebnostjo taninov in alkohola.

Za druge analitske parametre se uporabljajo trenutne pravne omejitve.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 11
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Najnizja vsebnost skupnih kislin 46,6 milickvivalenta na liter
Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na 20

liter)

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida 150

(v miligramih na liter)

3. Peneca vina — bela vina in vina rosé

Bela peneca vina so bledo rumene barve. Arome so sadne s citrusnimi, mineralnimi in blago dimastimi notami.
Odvisno od ¢asa staranja lahko pridobijo arome po praZenem. V ustih so sveza, suha, z dobro vsebnostjo kislin,
slana in mineralna, s telesom in dolgim pookusom. Imajo rahlo peno z drobnimi, obstojnimi mehurcki.

Peneca vina rosé so rozZnata ter v barvah ¢ebulne lupine in grenivke. Prevladujejo arome po rdedem jagodicju
z mineralnimi notami. Odvisno od Casa staranja lahko pridobijo arome po prazenem. V ustih so sveza, suha,
z dobro vsebnostjo kislin, slana in mineralna, s telesom in dolgim pookusom. Imajo rahlo peno z drobnimi,
obstojnimi mehurcki.

Za druge analitske parametre se uporabljajo trenutne pravne omejitve.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 11

NajniZja vsebnost skupnih kislin 46,6 milickvivalenta na liter
Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na 18

liter)

Najvi§ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida 185

(v miligramih na liter)

4. Penece vino — rdeca vina

Rdeca peneca vina so barv, ki segajo od rdece do rubinaste. Arome so naslednje: po rdeem jagodi¢ju z dimastimi in
mineralnimi notami. Odvisno od ¢asa staranja lahko pridobijo arome po prazenem. V ustih so sveza, suha, z dobro
vsebnostjo kislin, slana in mineralna, s pridihom taninov, srednjim telesom in dolgim pookusom. Imajo rahlo peno
z drobnimi, hitro nastajajo¢imi mehurcki.

Za druge analitske parametre se uporabljajo trenutne pravne omejitve.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 11

Najnizja vsebnost skupnih kislin 46,6 miliekvivalenta na liter
Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na 20

liter)

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida 185

(v miligramih na liter)
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5. Likerska vina

Likerska vina so jantarne do zlato rjave barve. Kar zadeva aromo, so sadna in lahko vsebujejo tudi medene in
karamelne note ter note po praZenem in dimu, pa tudi arome po zacimbah, ki se razvijejo s staranjem v sodih.
V ustih so suha ali polsuha z dobro vsebnostjo kislin, slana, mineralna, s telesom, pridihom suhega sadja, z notami
po dimu in medu ter dolgim pookusom.

Za druge analitske parametre se uporabljajo trenutne pravne omejitve.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %) 16

NajniZja vsebnost skupnih kislin 46,6 milickvivalenta na liter
Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na 30

liter)

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida 150

(v miligramih na liter)

5.  Enoloski postopki
a. Osnovni enoloski postopki

1. Vina, peneca vina in likerska vina — vinogradniski postopki in tla
Pridelovalne prakse

Pridelovalne prakse v vinogradih za proizvodnjo vin, penecih vin in likerskih vin, upravi¢enih do uporabe ZGO
»Acores*, morajo biti tradicionalne v regiji.

Vinske trte za proizvodnjo proizvodov vinske trte, upravicenih do uporabe ZGO ,Agores*, se morajo zasaditi ali Ze
rasti v tleh z naslednjimi lastnostmi:

— nehumozna liti¢na tla in litosoli na utrjenem substratu iz bazalta ali podobnih kamnin,
— tanka ali nasi¢ena standardna andi¢na rjava tla,

— regosoli in regoliti¢na tla, ki so nastala iz bazaltnih kamnin, trahitnih kamnin ali piroklasti¢nega materiala, ki leZi
na plitvi bazaltni kamnini,

— gline ali molisoli.

2. Vina - volumenski delez naravnega alkohola
Pomembna omejitev pri proizvodnji vin

Mosti za proizvodnjo vin, upravi¢enih do uporabe ZGO ,Acores”, morajo imeti najmanj 10-odstotni volumenski
delez naravnega alkohola.

3. Peneca vina — volumenski deleZ naravnega alkohola
Pomembna omejitev pri proizvodnji vin

Mosti za proizvodnjo penecih vin, upravi¢enih do uporabe ZGO ,Agores”, morajo imeti najmanj 9-odstotni
volumenski delez naravnega alkohola.

4. Likerska vina — volumenski deleZ naravnega alkohola

Pomembna omejitev pri proizvodnji vin
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Mosti za proizvodnjo likerskih vin, upravi¢enih do uporabe ZGO ,Acores”, morajo imeti najmanj 10-odstotni
volumenski deleZ naravnega alkohola.

5. Peneca vina — metoda
Posebni enoloski postopek

Tehnoloska metoda, ki jo je treba uporabiti pri proizvodnji vina, je klasi¢no vrenje v steklenici.

6.  Likerska vina — obdobje staranja
Posebni enoloski postopek

Likerska vina so starana najmanj 12 mesecev.

7. Likerska vina — metoda proizvodnje

Likerska vina z ZGO ,Acores* so pridelana iz grozdnega mosta, ki izpolnjuje pogoje za proizvodnjo vin, upravi¢enih
do uporabe ZGO ,Acores”, in ki se mu lahko doda nevtralni vinski alkohol ali vinski destilat, ¢e se upostevajo
lastnosti, dolocene v veljavni zakonodaji.

b.  Najvedi donosi
Vina, peneca vina in likerska vina z ZGO ,Acores”

75 hektolitrov na hektar

6.  Razmejeno geografsko obmodje

Geografsko obmogje, na katerem se proizvajajo vina z ZGO , A¢ores*, vkljucuje vse otoke Azorskega otodja.

7. Glavne sorte vinske trte
Agrondmica
Alicante-bouschet
Alvarinho
Aragonez — tinta-roriz, tempranillo
Arinto — pederni
Arinto-dos-agores — terrantez-da-terceira
Bastardo — graciosa
Bical — borrado-das-moscas
Cabernet-franc
Cabernet-sauvignon
Caladoc
Casteldo — jodo-de-santarém(1), periquita
Chardonnay
Complexa
Ferndo-pires — maria-gomes
Galego-dourado
Generosa
Gewdirztraminer
Gouveio

Grenache
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Griiner-veltliner

Loureiro

Malvarisco

Malvasia

Malvasia-fina — boal, bual

Merlot

Moscatel-galego-branco — muscat-a-petits-grains
Moscatel-gratido — moscatel-de-setiibal
Petit-verdot

Pinot gris — pinot grigio

Pinot noir

Riesling

Rio-grande

Roupeiro-branco

Rufete — tinta-pinheira

Sauvignon — sauvignon blanc
Seara-nova

Sercial — esgana-cio

Syrah — shiraz

Siria — roupeiro, cddega
Terrantez-do-pico

Tinta-barroca

Tinta negra mole, saborinho
Touriga-franca

Touriga-nacional

Trincadeira — tinta-amarela, trincadeira-preta
Talia — ugni-blanc Trebbiano-toscano
Verdejo

Verdelho

Verdelho-roxo

Vinhéo - sousdo

Viosinho

Vital

Opis povezave

Vina, peneca vina in likerska vina z ZGO , Acores*
Podrobnosti o geografskem obmo¢ju, ki so pomembne za povezavo

Te podrobnosti veljajo za vina, likerska vina in peneca vina.

Naravni dejavniki

Azorsko otogje je vulkanskega izvora in lezi v Atlantskem oceanu 1 600 km zahodno od obale celinske Portugalske.

tektonske plosce.



C 200/18 Uradni list Evropske unije 8.6.2023

Azorsko otodje ima zmerno oceansko podnebje z blagimi temperaturami, ki se gibljejo od 16 °C pozimi do
26 °C poleti.

Zaradi vpliva Zalivskega toka je tudi temperatura morja blaga in v povpredju sega od 14 do 22 °C.
Sonce pozimi sije tri ali $tiri ure na dan, poleti pa priblizno sedem ali osem ur na dan.

Vse leto dezuje v razlinem obsegu, pri ¢emer so padavine na splosno obilnejSe in stalnej$e med oktobrom in
marcem. V vsakem od teh mesecev povprecna koli¢ina padavin preseze 100 mm, na mesec pa je priblizno 20
dezevnih dni. Padavine na Azorih so obi¢ajno v obliki ploh, ki so ob¢asno lahko obilne, relativna vlaznost zraka
(letno povpregje) pa je priblizno 75 %.

Zaradi zra¢nih mas, ki pogosto tréijo druga ob drugo, je veter pomembna znailnost podnebja na celotnem
Azorskem oto¢ju. Prinasa namre¢ vlago in slanost, na kateri do vplivata teren in reliefni vidik vsakega posameznega
otoka.

Zaradi vulkanskega in razmeroma nedavnega geoloskega izvora so tla plitva, imajo veliko grobih elementov
(prodnikov) in so nastala predvsem na bazaltnih, trahitnih in andezitnih kamninah.

Cloveski dejavniki

Vinogradni$tvo na Azorskem otocju sega v ¢as, ko je bilo to poseljeno sredi 15. stoletja. Za uvedbo vinskih trt so bili
domnevno odgovorni fran¢iskani. Ko so prispeli na to ozemlje, so opazili podobnosti med tlemi in podnebnimi
razmerami na Siciliji ter nekaterih otokih tega oto¢ja. Zato so uvedli sorte iz Italije, zlasti verdelho, ki so se hitro
razsirile.

Od samega zacetka je bilo treba obmogja, ki so bila najbolj izpostavljena neugodnemu vplivu vetrov z Atlantskega
oceana, prilagoditi, da so na njih lahko gojili vinske trte. To je oblikovalo pokrajino, saj so gradili currais ali curraletas
(zemlji§¢a, zamejena s suhimi zidovi). Ti so imeli dva namena: odstranitev odve¢nega kamenja iz tal in zai¢ita pred
vetrom.

To znacilno ¢lovesko krajino, ustvarjeno zaradi potrebe po zas(iti vinogradov pred vetrovi z Atlantskega oceana, je
Unesco priznal za kulturno krajino svetovne dediscine.

Posebne lastnosti proizvodov, povezane z geografskim obmo¢jem
Vina, likerska vina in peneca vina

Vina, peneca vina in likerska vina z ZGO ,Acores” so proizvodi, ki imajo edinstvene, posebne znacilnosti, zlasti
svezino, slanost, mineralnost, dobro vsebnost kislin in sadne arome.

Povezava z geografskim obmocjem
Vina, likerska vina in peneca vina

Posebne razmere geografskega obmocja so klju¢ne za doloc¢anje znacilnih lastnosti proizvodov vinske trte z ZGO
~Acores*.

Visoke ravni padavin in vlaznosti so ugodne za postopno zorenje grozdja, s ¢&imer prispevajo k vsebnosti kislin ter
izraziti sveZini vin, penecih vin in likerskih vin z ZGO , Agores"”.

Prisotnost grobega materiala v tleh povecuje odboj toplote, kar ugodno vpliva na zorenje grozdja in izrazanje
aromatskih spojin sort vinske trte, zaradi ¢esar imajo vina, peneca vina in likerska vina znacilne arome.

Vulkanska tla skupaj z moc¢nim vplivom Atlantskega oceana zaradi lokacije otokov vplivajo na znacilno mineralnost
in slanost proizvodov vinske trte z ZGO ,Agores”.
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Cloveski dejavnik, s katerim se ohranja vecstoletna tradicija, se odraza v gradnji zemljis¢ (znanih kot currais in
curraletas), ki so klju¢na za zaiCito vinskih trt pred izpostavljenostjo vetrovom z Atlantskega oceana in ustvarjanje
najboljsih razmer za gojenje vinske trte, ter je zato pomemben dejavnik pri ustvarjanju razmer za zorenje grozdja in
prispeva k ravnotezju arom v proizvedenih vinih, penecih vinih in likerskih vinih.

9.  Bistveni dodatni pogoji
Vina, peneca vina in likerska vina z ZGO ,Acores”
Pravni okvir:
nacionalna zakonodaja
Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne dolo¢be o oznacevanju
Opis pogoja:
ocena oznacevanja pred dajanjem na trg

Pri oznacevanju se obvezno navede znamka.
Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/|www.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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Objava zahtevka za registracijo imena v skladu s €lenom 50(2), tocka (a), Uredbe (EU) st. 1151/2012
Evropskega parlamenta in Sveta o shemah kakovosti kmetijskih proizvodov in Zivil

(2023/C 200/09)

V skladu s ¢lenom 51 Uredbe (EU) §t. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta () je ta objava podlaga za uveljavljanje
pravice do ugovora zoper zahtevek v treh mesecih od datuma te objave.

ENOTNI DOKUMENT
»Lajta sajt“
EU st.: PGI-HU-02844 — 23. maj 2022
ZOP () ZGO (x)

1. Ime [ZOP ali ZGO]

~Lajta sajt*

2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava

Madzarska

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila

3.1. Vrsta proizvoda

Skupina 1.3 Siri

3.2. Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1

,Lajta sajt* je polnomasten, soljen, luknjicast sir z rahlo mehko teksturo, ki je izdelan iz kravjega mleka in zorjen dva
tedna s povrsinsko floro Brevibacterium linens. Glavna mikroflora za zorjenje se razmnoZuje naravno na proizvodnem
obmogju iz tocke 4.

Fizikalne in kemijske lastnosti sira ,Lajta sajt*
Znacilna koli¢ina v % (g/100 g)

Vsebnost suhe snovi (najmanj) 50,0
Vsebnost mascobe v suhi snovi 50,0 * 2,5
Vsebnost natrijevega klorida 1,5 0,5
Organolepticne lastnosti sira ,Lajta sajt*

Videz: podolgovat kvader (dolg 19-21 cm, $irok 7-9 cm, visok 5,5-7 cm) s tezo 1-1,2 kg. Zgoraj in spodaj je ploscat,
ob straneh pa nekoliko izbocen. Tanka, prozna skorja je luknjicasta in enakomerno rdeckasto rumena.

Tekstura: sir ima enotno rumenkasto rdeCo barvo, na povrsini prereza pa so gosto in enakomerno porazdeljene
razpoke. Rezanje je enostavno, sir je precej mehak in se v ustih zlahka drobi.

Vonj: ima prepoznavno aromo ter je rahlo pikanten, nekoliko mlecen in brez kakrsnega koli tujega vonja.

Okus: rahlo kiselkast, nekoliko pikanten, okusen, prijetno slan in brez kakr$nega koli tujega okusa.

(') ULL 343,14.12.2012, str. 1.
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3.3. Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora) in surovine (samo za predelane proizvode)

Glede krme ni ozemeljskih omejitev.

3.4. Posebne faze proizvodnje, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju
Na opredeljenem geografskem obmo¢ju potekajo naslednje faze proizvodnje sira:
— priprava in encimska koagulacija mleka,
— razrez in obdelava sirnine,
— oblikovanje in stiskanje sira,
— soljenje sira,
— zorjenje sira,

— brisanje in susenje sira.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn. proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

3.6. Posebna pravila za oznacevanje proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Na embalaZi mora biti navedba ,zsiros, belsg érlelést, razsflords, félkemény sajtkiilonlegesség” [polnomastna, poltrda
sirna specialiteta, notranje zorjena z rde¢o mazo].

4. Jedrnata opredelitev geografskega obmodja

Zupanija Gy6r-Moson-Sopron

5. Povezava z geografskim obmodjem
Povezava sira ,Lajta sajt“ z geografskim obmocjem temelji na kakovosti in slovesu proizvoda.

Sir ,Lajta sajt“ ima zaradi posebne flore pri zorjenju znacilen aromaticen vonj in okus. Ima nekoliko mehko teksturo,
rdeckasto rumeno barvo in se v ustih drobi, povrsina prereza pa je luknjicasta.

Zaradi razmeroma kratkega obdobja zorjenja ima rahlo kiselkast, prijetno aromaticen in prepoznaven okus. Lastnosti
sira so predvsem rezultat intenzivne proteolize, zaradi Cesar je drobljiv, ima nekoliko mehko teksturo in je lahko
prebavljiv. Po teksturi je zorjeni sir med mehkim in poltrdim sirom.

Zupanija Gy6r-Moson-Sopron je regija tradicionalne mle¢ne proizvodnje na severozahodu Madzarske. Sir ,Lajta sajt
je poimenovan po reki Leitha, ki se izliva v Mosonsko Donavo v Zupaniji Gy6r-Moson-Sopron.

V prvi polovici 20. stoletja je v tej regiji prislo do naklju¢nega steka visokokakovostne mle¢ne proizvodnje in izvrstne
intelektualne baze znanja, ki so jo predstavljali kmetijska akademija v Mosonmagyarévaru, Madzarski raziskovalni
institut za mle¢no proizvodnjo, izobraZevalni center v Csermajorju ter sirarne v krajih Mosonmagyarévar, Csermajor
in Levél. Na podlagi te baze znanja je v 30. letih prej$njega stoletja nastala edinstvena proizvodna metoda sira ,Lajta
sajt“, to posebno strokovno znanje pa so v tehnologijo mle¢ne proizvodnje vkljucili v 50. letih 20. stoletja.

Za kakovost sira ,Lajta sajt“ je zorjenje na opredeljenem geografskem obmodju klju¢na faza postopka proizvodnje.
Zaradi visoke relativne vlaZnosti, ki presega 90 %, se med 4. in 5. dnevom zorjenja na povrsini sira pojavi glavna
mikroflora za zorjenje (Brevibacterium linens), ki izvira predvsem iz borovih desk, names¢enih okrog sira, pri cemer
nastane bledo rumena obloga. Velika vlaznost in zorjenje na deskah, izdelanih izklju¢no iz borovega lesa, omogocata,
da se ta posebni bakterijski sev ohrani in da se na sveZem siru razvije ,rdea maza“. S tem se oblikuje tesna povezava
med kakovostjo proizvoda in krajem proizvodnje.
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Za postopek zorjenja sira ,Lajta sajt“ so potrebni posebno znanje in izkusnje. Siri se obrac¢ajo vsake 3—4 dni in izpirajo
s slanico, da se poveca intenzivnost rasti bakterij. Obracati in izpirati jih je treba ro¢no in zelo previdno, pri ¢emer se
ne smejo brisati.

Sir ,Lajta sajt“ zori dva tedna, v tem Casu pa rdeCa maza v celoti prekrije njegovo povrsino. Intenzivno zorjenje se
zalne na povrsini in se pomika proti notranjosti ter se konca, ko je sir ,Lajta sajt“ dozorel. Zorjenje se kaze tudi
s hitrim zvi§evanjem vrednosti pH na skorji zaradi razgradnje laktata (v ogljikov dioksid in vodo), kar povzrocijo
nekatere kvasovke (npr. Oospora lactis), ki naravno rastejo na povrsini. Za zorjenje sira ,Lajta sajt“ je znacilna hitra
razgradnja vecine beljakovin, kar pomeni, da se jih 50-60 % v drugem tednu zorjenja spremeni v peptide, deloma
v obliki aminokislinskih spojin. Po treh tednih zorjenja je mogoce zaznati okus in vonj po amoniaku, tekstura pa se
$e naprej mehca, zato je treba sir od tretjega tedna hraniti pri temperaturi med 2 °C in 8 °C, da je uZiten in ohrani
znacilne lastnosti.

Sloves sira ,Lajta sajt“ temelji na njegovem okusu, aromi, vonju, izredno prijetni drobljivi teksturi in edinstveni enotni
kakovosti. Bil je in ostaja priljubljen predvsem pri gurmanskih ljubiteljih sira, zaradi intenzivne proteolize pa velja za
eno najlazje prebavljivih vrst sira.

Na tematskem blogu o sirih je sir ,Lajta sajt omenjen kot znan in upraviceno priljubljen madzZarski sir, uvr§¢en med
sire, ki zorijo z rde¢o mazo, in opisan tako: ,Skorja je tanka, elasti¢na in temno rumenkasto rdeca. Sir je ¢vrst, ima
majhne luknjice ter znacilen, aromaticen in prijetno oster okus. Z lahkoto se reze in riba, zato je popoln za hladne in
tople sendvice, lahko pa ga uzivamo tudi s testeninami. Priporo¢am ga k vsaki jedi, ki vsebuje sir.“ Vir: https:|
sajtologia.blog.hu/2015/09/09/ha_lajta_van_rajta.

Sir ,Lajta sajt“ je bil Ze veckrat nagrajen na domacih in mednarodnih sirarskih tekmovanjih, pri ¢emer je prejel:
— zlato priznanje na madzarskem nacionalnem sirarskem tekmovanju v Csermajorju leta 2011,

— prvo nagrado med tradicionalnimi nacionalnimi siri 15 drzav na nacionalnem sirarskem tekmovanju, ki je bilo
organizirano pri 22. budavérskem festivalu vina leta 2013,

— zlato medaljo na nacionalnem sirarskem tekmovanju leta 20138,
— drugo nagrado na festivalu sira v mestu Mikulov na Ceskem leta 2019,

— veliko priznanje kot gost na razstavi sirov ,Caseus Veneti“ leta 2021. Razstava je namenjena malim proizvajalcem
sira, ki izdelujejo edinstvene izdelke z lokalnimi znacilnostmi. Vir: https://www.padovaoggi.it/foto/eventi/caseus-
veneti-piazzola-25-26-settembre-2021.html/.

Sklic na objavo specifikacije proizvoda

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok



https://sajtologia.blog.hu/2015/09/09/ha_lajta_van_rajta
https://sajtologia.blog.hu/2015/09/09/ha_lajta_van_rajta
https://www.padovaoggi.it/foto/eventi/caseus-veneti-piazzola-25-26-settembre-2021.html/
https://www.padovaoggi.it/foto/eventi/caseus-veneti-piazzola-25-26-settembre-2021.html/
https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok

8.6.2023 Uradni list Evropske unije

C 200/23

POPRAVKI

Popravek Informativnega obvestila Komisije v skladu s ¢lenom 17(5) Uredbe (ES) $t. 1008/2008
Evropskega parlamenta in Sveta o skupnih pravilih za opravljanje zraénih prevozov v Skupnosti —
Javni razpis za opravljanje rednih zra¢nih prevozov v skladu z obveznostmi javne sluzbe

(Uradni list Evropske unije C 166 z dne 11. maja 2023)
(2023/C 200/10)
Stran 8, razdelek ,Rok za predlozitev vlog in ponudb*:
besedilo: ,10. julij 2023 do 12. ure po pariskem casu*

se glasi: ,13.julij 2023 do 12. ure po pariskem casu“.
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